
aperitivy / aperitives
0,10 l Martini Bianco, Rosso, Extra Dry 80,–

0,04 l Campari 80,–

0,04 l Porto Graham’s Ruby, Tawny 80,–

0,10 l Crodino nealco 80,–

destiláty a likéry 
spirits and liquors

0,04 l Baron Hildprant liquor  120,-

0,04 l Becherovka 80,–

0,04 l Fernet Stock 80,–

0,04 l Slivovice 80,–

0,04 l Rum (dle nabídky) 90,–

0,04 l Rum Premium 190,–

0,04 l Malibu 80,–

0,04 l Tequila Tenampa Blanco, Reposado 90,–

0,04 l Grappa 90,–

0,04 l Bailey’s 90,–

0,04 l Jägermeister 90,–

0,04 l Sambuca Ramazzotti 90,–

0,04 l Pastis Ricard 110,–

0,04 l Amaretto Disaronno Originale 110,–

0,04 l Cointreau 100,–

0,04 l Grand Marnier 140,–

0,04 l Kahlúa 90,–

0,04 l Southern Comfort 110,–

koňak a brandy 
cognac and brandy

0,04 l Hennessy V. S. 140,–

0,04 l Hennessy Fine de Cognac 190,–

0,04 l Delisle X.O. 390,–

0,04 l Metaxa 5* 90,–

vodka
0,04 l Grey Goose 140,–

0,04 l Stolichnaya 90,–

gin
0,04 l Bombay 110,–

0,04 l Greenall’s 90,–

domácí xxl limonády
home-made xxl lemonades

0,5 l dle denní nabídky / daily offer 80,–

nealkoholické nápoje 
soft drinks

0,33 l Rajec water (perlivá, neperlivá) 45,–

0,75 l Rajec water (perlivá, neperlivá) 90,–

0,33 l Coca cola 60,–

0,33 l Coca cola light 60,–

0,33 l Sprite 60,–

0,25 l Orangina 60,–

0,25 l Chito tonic 60,–

0,25 l Chito Ginger Ale 60,–

0,20 l Fresh juice 90,–

0,20 l Rauch 100% Orange 60,–

0,20 l Rauch 100% Apple 60,–

0,20 l Cranberry juice 80,–

0,20 l Tomato juice 60,–

0,25 l Red Bull 100,–

1,00 l Karafa vody / Carafe of tap water 85,–

bourbony a whisky
bourbons and whisky

0,04 l Jack Daniel’s 110,–

0,04 l Jim Beam 90,–

0,04 l J. Walker red 90,–

0,04 l J. Walker black 110,–

0,04 l J. Walker gold 190,–

0,04 l Chivas Regal 110,–

0,04 l Tullamore Dew 90,–

0,04 l Laphroaigh 10 Y. O. 150,–

0,04 l Lagavulin 16 Y. O. 250,–

0,04 l Jameson 90,–

pivo / beer
0,30 l Pilsner Urquell 60,–

0,50 l Pilsner Urquell 80,–

0,33 l Radegast Birell Non alcoholic 60,–

0,50 l Velkopopovický kozel – dark beer 80,–

teplé nápoje / warm drinks
Espresso 60,–

Espresso large 60,–

Espresso double 80,–

Cappucino 70,–

Café au lait 70,–

Frappé 70,–

Irish coffee 150,–

Algerian coffee 90,–

Hot chocolate 80,–

Tea 60,–

Fresh mint tea 80,–

Fresh ginger tea 80,–

Jasmine tea blossom 90,–

koktejly / cocktails
Gin tonic 160,–

Cuba libre 160,–

Aperol Spritz 160,–

Mojito 160,–

Caipirinha 160,–

Caipiroshka 160,–

Manhattan 160,–

Margharita 160,–

Daiquiri 160,–

Sex on the Beach 160,–

Pina Colada 160,–

The Jasmine 160,–

Cosmopolitan 160,–

Kir Royal 160,–

Long Islan Iced Tea 210,–



ANTIPASTO & SALAD BAR
Miska 100,–

PŘEDKRMY
Domácí marinovaný losos s červenou řepou,listový salát s omáčkou 

z medu a hořčice a slané keksy 220,–

GÓI CUÓN SAI GON – Letní závitky s tygřími krevetami, vařeným 

vepřovým masem a bylinkami, servírujeme se sladko-kyselou 

pikantní omáčkou a teplou sojovou omáčkou 235,–

Carpaccio z argentinského hovězího ochucené bazalkovým pestem 

a čerstvým pepřem, zdobený křupavými krutony a hoblinami sýra 

Comté 295,–

Salát s tygřími krevetami v mandlových lupínkách, podávaný se 

sladkokyselou chilli omáčkou a teryiaki 245,–

POLÉVKY
Italská minestrone s kořenovou zeleninou, 

fazolemi a strouhaným parmazánem 100,–

Sukyiaki s kuřecím masem, skleněnými nudlemi,

vejcem a řapíkatým celerem   -OSTRÉ- 125,–

HLAVNÍ JÍDLA
Kuřecí prsa supreme připravovaná v celerovém másle, omáčka 

z akátového medu, zeleninové ratatouille a lyonské brambory 345,-

Steak z pečeně přeštického vepře, brynzové halušky se smaženou 

cibulkou a rozpuštěným špekem, marinovaný listový salát 365,-

Hovězí steak s barevným pepřem, široké rýžové nudle 

promíchané s mangoldem, cuketou, kokosovým mlékem, 

rybí a sojovou omáčkou 495,-

Čerstvá ryba dle denní nabídky pečená s mořskou solí, restovaná rýže 

Nasi Goreng a bylinkové máslo Cena dle nabídky

VEGETARIAN
Teplý salát s křupavou zeleninou, řapíkatým celerem, bramborami 

a italským dresinkem 255,-

DOMÁCÍ TĚSTOVINY A NUDLE
Špagety Aglio Olio s panenským olejem, chilli papričkou, 

česnekem a bazalkou 195,-

Ravioly plněné vepřovým masem s mladým špenátem, rukolovým 

pestem a sýrem Pecorino Romano 245,-

Tagliatelle s krevetami, pikantní tomatovou omáčkou s bílým vínem 

a zeleninou, sypané strouhaným parmazánem 215,-

Vietnamské PHO BÓ s marinovaným hovězím masem, zázvorem, 

čerstvými bylinkami, chilli, zeleninou a širokými rýžovými nudlemi, 

zalévané kořeněným vývarem, servírujeme s čerstvým citrónem   

-PIKANTNÍ- 230,-

Thajské nudle PHAD THAI s vepřovým masem, tofu, buráky, 

mungo klíčky a vejcem 245,-

Indonéské BAMI GORENG wonton nudle restované na ořechovém oleji 

s malými krevetami, kapustou, zázvorem a kuřecím masem 

-OSTRÉ- 245,-

Japonské nudle udon s marinovaným kachním masem, brokolicí, 

houbami shiitake, česnekem, cibulí, koriandrem a tmavou sojovou 

omáčkou s rýžovým vínem Mirin 265,-

DEZERTY
Domácí dort dle aktuální nabídky 100,-

Kávová panna cotta s omáčkou z espressa a karamelu, 

zdobená griliášem 115,-

Kokosový fondán s bílou čokoládou a mandlemi 

doplněný čerstvým ananasem 135,-

Čokoládové brownies s marinovanými fíky a karamelizovaným 

banánem, zdobené arašídy a popcornem 145,-

Výběr francouzských sýrů s akátovým medem, čerstvými hrozny 

a nakládanými olivami 250,-

Salát z čerstvého ovoce s čerstvou mátou 105,-

Kopeček domácí zmrzliny dle nabídky 50,-

Všechny ceny jsou v Kč a obsahují DPH

Informaci o alergenech obsažených v námi 

podávaných pokrmech Vám rádi na požádání předložíme.

ANTIPASTO  
& SALAD BAR

Bowl 100,-

STARTERS
Home-made marinated salmon with beet root, green lettuce with 

honey-mustard sauce and salty crackers 220,-

GÓI CUÓN SAI GON – Summer rolls with tiger prawns, boiled pork 

meat and herbs, served with sweet and sour piquant sauce 

and warm soy sauce 235,-

Argentine beef carpaccio scented with basil pesto and fresh black pepper, 

decorated with crispy croutons and shaved cheese Comté 295,-

Salad with tiger prawns in almond chips, served with sweet and sour 

chilli sauce and teryiaki 245,-

SOUPS
Italian minestrone with root vegetable, beans and shaved parmesan 100,-

Sukyiaki with chicken meat, glass noodles, egg and celery   -HOT- 125,-

MAINCOURSES
Chicken breast supreme prepared in celery butter, acacia honey sauce, 

vegetable ratatouille and Lyon potatoes 345,-

Steak of pork from Prestice village, potato pasta with creamy cheese, 

fried onion and melted speck, marinated green lettuce 365,-

Beef steak with coloured pepper, wide noodles tossed with chard, 

zucchini, coconut milk, fish and soy sauce 495,-

Daily offer of fresh fish roast with sea salt, stir fried rice Nasi Goreng 

and herbal butter Price according to offer

VEGETARIAN
Warm salad with crispy vegetable, celery, potatoes 

and Italian dressing 255,-

HOME-MADE PASTA & NOODLES
Spaghetti Aglio Olio with virgin olive oil, chilli peppers, garlic 

and basil 195,-

Ravioli stuffed with pork meat with baby spinach, arugula pesto 

and cheese Pecorino Romano 245,-

Tagliatelle with prawns, piquant tomato sauce with white wine 

and vegetable, sprinkled with grated parmesan 215,-

Vietnamese PHO BÓ with marinated beef meat, ginger, fresh herbs, chilli, 

vegetable and wide rice noodles, topped with spicy broth, served with 

fresh lemon   -PIQUANT- 230,-

Thai noodles PHAD THAI with pork meat, tofu, pea nuts, 

mungo sprouts and egg 245,-

Indonesian BAMI GORENG wonton noodles stir fried on nut oil with 

shrimps, cabbage, ginger and chicken meat   -HOT- 245,-

Japanese noodles udon with marinated duck meat, broccoli, shiitake 

mushrooms, garlic, onion, coriander and dark soy sauce with rice 

wine Mirin 265,-

DESSERTS
Daily offer of home-made cake 100,-

Coffee panna cotta with espresso-caramel sauce, decorated 

with caramelized crushed nuts 115,-

Coconut fudge with white chocolate and almonds, 

decorated with fresh pineapple 135,-

Chocolate brownies with marinated figs and caramelized banana, 

decorated with nuts and popcorn 145,-

Selection of French cheese with acacia honey, 

fresh grapes and marinated olives 250,-

Fresh fruit salad with fresh mint 105,-

Scoop oh home-made ice cream 50,-

All prices are in CZK and incl. VAT

For information about allergens contained in our meals please ask your

waiter.




